
LAS GILDAS

LAS CONSERVAS GOURMET

Gilda de anchoa 3,00€

Anchovy Gilda skewer 

Gilda de boquerón 3,00€

European anchovy Gilda skewer 

Gilda de pulpo vinagreta 3,00€

Octopus in vinaigre!e Gilda skewer 

Gilda de queso 3,00€

Cheese Gilda skewer 

LAS CHACINAS IBÉRICAS

Jamón Ibérico 50% raza ibérica con picos  19,00€

50% Iberian breed Iberian ham with breadsticks

 "/#$RACIÓN$ RACIÓN

Embutidos ibéricos con picos 11,00€ 19,00€

Iberian charcuterie with breadsticks

LAS BEBIDAS

CAFÉ!-!INFUSIONES!/!COFFEE!-!TEA

Café solo  2,00€

Black coffee   
Café cortado   2,00€

Coffee with a dash of milk
Café con leche  3,00€

Coffee with milk 
Infusiones y tés     3,00€

Tea and herbal tea 

AGUA!Y!RESFRESCOS
COFFEE!-!TEA

Agua 1 L / Water, 1 L   3,00€

Agua 50 cl / Water, 50 cl    2,00€

Agua con gas 50 cl   3,00€

Sparkling water, 50 cl 
Coca Cola Zero   3,00€

Coca Cola    3,00€

Fanta Naranja / Fanta Orange   3,00€

Fanta Limón / Fanta Lemon   3,00€

Sprite   3,00€

Tonica / Tonic water    3,00€

Zumo / Juice   3,00€

Nestea   3,00€

Aquarius   3,00€

CERVEZAS!/!BEER! 

Mahou 5 estrellas 33 cl  3,00€

Águila sin filtrar 33 cl  4,00€

Malasaña 33 cl  4,00€

Mahou Tostada 00 33 cl  3,00€

Mahou Mixta 25 cl  4,00€

VERMUT!/!VERMOUTH 

Zarro   3,00€

Yzaguirre Rojo   4,00€

Yzaguirre Blanco   4,00€

La Chelo Rojo   4,00€

Sangría María de la O   7,00€

VINOS!/!WINE!   

 COPA BOTELLA
 GLASS BOTTLE
Rioja
Hermandad Tempranillo 3,00€ 14,00€

Finca Nueva 4,00€ 17,00€

Verdejo  
Casa de la Luz 3,00€ 14,00€

Godello 
Emilio Moro 4,50€ 24,00€

Rosado / Rosé 
Rosado Roseblood  24,00€

Cava  
Freixenet Brut Nature    17,00€

 
ALCOHOLES!/!SPIRITS 

Hendrick’s gin   11,00€

Seagram’s gin  9,00€

Brugal Añejo ron / rum  9,00€

Dewar’s White Label whisky   9,00€

Glenfiddich 12 años whisky   11,00€

Absolut Vodka   9,00€

Tequila José Cuervo
Especial Reposado   9,00€

LICORES!/!LIQUEURS!

Pacharán   4,00€

Licor de Hierbas
Herb liqueur   4,00€

Crema de Orujo   4,00€

Orujo cream liqueur

LOS QUESOS DE AUTOR

Queso Galet Boisé, Queso Chavignol,
Queso Conté, Queso Fourme D’ambert  18,00€

Galet Boisé cheese, Chavignol cheese,
Conté cheese, Fourme D’ambert cheese

LOS DULCES

Vasito tres chocolates  8,00€

Triple chocolate cup                

Vasito ricota con frutos rojos  8,00€

Rico!a and berries cup

Vasito helado de Limón merengue y milhojas  8,00€

Lemon meringue ice cream and millefeuille cup 

CON$NUESTRAS$DELICIOSAS$PATATAS$TAGLIATELLE
WITH#OUR#DELICIOUS#TAGLIATELLE#POTATOES

Mejillón en escabeche    8,00€

Mussels in pickle sauce

Caballa en aceite    9,00€

Mackerel in oil

Anchoas de Santoña  25,00€

Anchovies from Santoña

CON$NUESTROS$TOMATES$DE$TEMPORADA
WITH#OUR#SEASONAL#TOMATOES

Ventresca de atún y cebolla roja 14,00€

Tuna belly and red onion

Piparras de Ibarra y aove 10,00€

Ibarra green chili peppers and EV olive oil

Sardinillas en aceite 10,00€

Sardines in oil

¡LOS PRENSADITOS!

Jamón Ibérico con aove                  10,00€

Iberian ham and EV olive oil                

Queso emmental y jamón cocido  9,00€

Emmental cheese and cooked ham 

Caballa con pimientos  9,00€

Mackerel and peppers 

GRILLED!SANDWICH

VERMUT!&!GILDA
VERMOUTH!&!GILDA
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